
30 Warming Drawer
Profeional erie

$ 1,599

PROF30WDX

The ertazzoni warming drawer put Italian deign and preciion at the heart of our kitchen. A eautiful a it i
practical, it can e intalled fluh or proud in an tle of kitchen cainet.

A warming drawer i a practical and ueful addition to our kitchen. It feature an efficient lateral convection tem
with variale temperature control up to 170° F.

et it to keep food at the perfect temperature while ou finih preparing the meal or enjo the firt coure. Or pre-heat
dihe and owl to keep food piping hot when it i erved. The mart open-ided drawer contruction make it
imple to lide heav dihe in and out afel.

ertazzoni warming drawer are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

pecialt oven feature

ize 30 in

Deign tainle teel

Total volume 2.3 cu.ft.

Cavit finihing tempered gla ottom

Temperature range 85 - 170 °F

Technical pecification

lectrical uppl 120 V - 60 Hz - 550 W - 5 Amp

Power connection NMA 5-15P with 59" power cord

Certification CTLU
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